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La BSmart Class-e 
marca la diferencia

Más inteligente, 
más ligera, 
más rápida

Siempre nos ha importado pensar de forma 
progresista, así como mirar hacia delante y nunca 
hacia atrás. Trabajamos por innovar de manera más 
inteligente para garantizar que nuestros productos 
tengan un gran impacto. La BSmart Class-e es fruto 
de esa devoción por la innovación: una combinación 
de estación base diligente y de nuestro carro de 
transporte de comidas más compacto. Es un sistema 
que redefine de verdad la eficiencia en la distribución 
de comida. Gracias a su precisión, facilita la tarea y 
garantiza que la comida se reparta de manera segura 
y consistente todas y cada una de las veces.

Eso es innovación y se nota la diferencia.

“Nuestro sistema más avanzado hasta la 
fecha. La BSmart Class-e es el resultado 
de décadas de experiencia y dedicación 
creando productos que realmente 
marcan la diferencia. Eso es exactamente 
lo que hace: facilita repartir comidas con 
una eficiencia, seguridad y sencillez 
sin igual”. 

— Angelo Speranza, director general de Burlodge.

introducción

FÁCIL DE
MANIOBRAR

PESO LIGERO Y 
DISEÑO ERGONÓMICO
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Beneficios Clave

Más de lo que necesitas, 
menos de lo que no

Seguridad alimentaria, siempre.  
La seguridad como prioridad con menos riesgos, 
facilidad de maniobra y regular la temperatura 
con éxito.
Conectada para cumplir.
Las conexiones Bluetooth, wifi y LAN garantizan 
una comunicación entre el sistema, la plataforma 
BCloud y la aplicación IQ-Control 2.0, para 
monitorización y programación del APPCC.

Ligera, compacta e increíblemente duradera.
La lanzadera más ligera, para maniobrarla por 
espacios concurridos como si de una pluma 
se tratara.

Conciencia de coste y con el planeta  
Su diseño energéticamente eficiente y su 
rendimiento fomentan la sostenibilidad y reducen 
los costes operativos.

Experiencia diaria 
Un sistema más inteligente que requiere muy poca 
formación o experiencia, para que todo el mundo lo 
maneje como un experto.

Rendimiento y tranquilidad
Su rendimiento increíblemente consistente 
garantiza que la distribución de comidas sea seguro 
y que el paciente quede satisfecho una y otra vez.
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Creada para superar los retos propios de la tarea de distribuir comidas en el mundo real, la BSmart exige 
menos del entorno para permitir a los equipos trabajar de manera más inteligente y rápida y así lograr mejores 
resultados.  

La opción más inteligente:

799mm

1363mm versión corta 
1603mm versión alta

815mm
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Practicidad y rendimiento. 
La perfecta combinación.

Lanzadera

La BSmart está diseñada para depender de ella. 
Su diseño duradero y ligero de acero inoxidable 
ofrece un aislamiento de alta densidad, con lo que 
se retiene la temperatura de la comida de manera 
óptima durante el transporte. El carro no tiene 
componentes eléctricos ni mecánicos, por lo que es 
fácil de maniobrar, limpiar y mantener. La lanzadera 
está disponible en dos tamaños y puede contener 
hasta 36 bandejas, por lo que se adapta a múltiples 
necesidades. Al acoplarse, la lanzadera queda 
encajada automáticamente a la estación mediante 
un cierre magnético, por lo que usarla es sencillo 
y rápido. Sus múltiples accesorios, como barras de 
remolque y estantes laterales, garantizan su perfecta 
integración en cualquier sistema de trabajo.

Estación

La estación combina tecnologías de calor y 
refrigeración para aplicaciones Cook-Chill (cocinar 
y refrigerar), Cook-Freeze (cocinar y congelar)   y 
de mantenimiento de la temperatura. El intuitivo 
panel de control con pantalla táctil de la estación 
se puede colocar a ambos lados   y funciona con 
la aplicación IQ-Control 2.0. La estación se pone en 
marcha de manera automática cuando la lanzadera 
se acopla, y las luces indican a los operarios cuál es 
su estado con solo un vistazo. El eficiente sistema 
de condensación del flujo de aire garantiza que las 
estaciones puedan colocarse una junto a otra sin 
que se sobrecalienten. Las secciones calentadas 
y refrigeradas incluyen potentes ventiladores que 
garantizan una distribución del aire uniforme y segura.  

Lanzadera & Estación

Retiene mejor 
la temperatura

Para un servicio 
más simple y 

rápido

mejor ahorro 
energético
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Tecnología útil 
y fácil de usar.

Tecnología
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Control sin esfuerzo
Panel de control táctil fácil de usar con seis 
ciclos de calentamiento programables y 
múltiples intervalos de tiempo para cumplir 
con los  variados requisitos alimentarios de 
los clientes.

Eficiencia energética
Nuestro firmware   más avanzado reduce 
el consumo de energía mientras mantiene 
temperaturas de uso idóneas.

Ahorra espacio
El panel de control puede colocarse a 
ambos lados de la estación para ajustarlo
a cualquier espacio.

Visibilidad al instante
Los indicadores visuales codificados por 
colores permiten monitorear el estado con 
solo echarle un vistazo, incluso a distancia.

Conectividad total
Gestión de flotas en la nube y por Bluetooth 
con actualizaciones en tiempo real, con 
acceso remoto y notificaciones instantáneas.

La BSmart viene con nuestro panel de control con 
pantalla táctil más avanzado hasta la fecha. Su 
velocidad, su diseño clásico y sus características 
prácticas ayudan a garantizar una alta calidad de la 
comida y en cumplimiento de los criterios APPCC. 
Hay múltiples ciclos de calentamiento programables 
para las horas de las comidas, y la pantalla ilustrativa 
proporciona una guía paso a paso para el personal 
mientras registra los datos de tiempo y temperatura. 
La aplicación IQ-Control 2.0 funciona perfectamente 
con la BSmart para monitorear el APPCC por medio 
de Bluetooth.

Nuestra plataforma BCloud, líder en el sector, 
lleva a la BSmart al siguiente nivel con gestión 
de flotas basada en la nube y monitorización en 
tiempo real. Proporciona acceso remoto a todas las 
unidades, lo que permite a los operarios controlar 
las funciones, ajustar la programación y garantizar 
el cumplimiento de las normas desde cualquier 
lugar. Gracias a la   plataforma Bcloud, monitorear el 
proceso in situ ya no sea necesario, pues se envían 
notificaciones instantáneas acerca de problemas de 
incumplimiento de los requisitos de   temperatura, 
acciones correctivas e informes de estado del 
sistema principal. 

Para mayor facilidad y eficiencia, La Bsmart viene 
con con un sistema de comunicación por luces que 
ayuda de manera instantánea a ver cuál es el estado 
del ciclo.

Garantiza la calidad y seguridad de los 
alimentos y reduce el error humano a 
cada paso.
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Diseño y uso

En espacios físicamente demandantes donde 
la velocidad y la productividad son clave, la 
seguridad y la eficiencia no son negociables, y por 
eso queremos diseñar equipos ergonómicos que 
garantizan comodidad y seguridad. 

La BSmart es más ligera, más rápida, y con 
altura reducida y sus características,   como una 
configuración única de las ruedas o asas  suaves  y 
encastradas, están cuidadosamente ideadas para 
los operarios . También es robusta y fiable, pues 
está hecha de acero inoxidable, con aislamiento de 
espuma de alta densidad sin CFC y  parachoques 
envolventes y protectores. 

Silenciosos, sensibles y extraordinariamente 
ágiles. Hemos reinventado por completo el 
comportamiento de los equipos para   servicios 
alimentarios. Probamos y perfeccionamos nuestros 
diseños constantemente para garantizar que sean 
fáciles de usar y estén listos para los entornos más 
concurridos. Todo gira en torno al rendimiento y a 
la tranquilidad. Equipos líderes en la industria que 
hacen que todo el mundo sea un experto. 

Maravillosamente capaz, 
gracias a su diseño.

HECHO PARA DURAR, 
CON ACERO INOXIDABLE 
LIGERO Y ROBUSTO.

EL DISEÑO 
ERGONÓMICO DE LAS 
RUEDAS MEJORA LA 
MANIOBRA Y REDUCE 
EL RADIO DE GIRO. 

EL CARRO DE TRANSPORTE 
DE COMIDAS MÁS LIGERO 
Y COMPACTO.
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Sostenibilidad Servicio

Medimos y evaluamos nuestras acciones e impacto de 
manera constante para ser más amables con el planeta. 
Se empieza por crear equipos robustos y de confianza 
más duraderos, por lo que se reemplazan con menor 
frecuencia, y minimizan los residuos. 

La BSmart se ha diseñado con la sostenibilidad como eje 
central, con componentes reciclables duraderos y menos 
materiales innecesarios, y funciona con tecnología que 
permite un consumo energético eficiente. 

El refrigerador ecológico R290 ayuda a reducir nuestra 
huella de carbono (y la suya) y la espuma de alta 
densidad sin CFC y sin HFC ofrece un mayor aislamiento 
para una mejor retención de la temperatura. Nuestro 
software simplificado reduce el consumo energético 
mediante un control preciso de la temperatura.

Ofrece un rendimiento constante y seguro mientras 
reduce el consumo de energía y los costes operativos. 

Diseñada pensando 
en el planeta

Together,
We Work.

La BSmart Class-e viene con los planes de mantenimiento 
y formación de Burlodge, líderes en la industria, con la 
garantía de que la inversión está respaldada por un servicio 
y una experiencia técnica inigualables.

Se nos conoce por mantener alianzas de larga duración, 
pues   nuestro servicio de atención al cliente va mucho más 
allá de la venta inicial. Seguimos creciendo con usted para 
entender mejor sus operaciones y hacer que todo funcione 
con usted al mando.
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Sobre Burlodge Póngase en contacto

Todo empezó con la idea de un producto y una 
fuerte sensación de que era posible. Desde sus 
inicios en 1984, Burlodge ha ido evolucionando hasta 
convertirse en uno de los nombres más conocidos 
en el sector de los sistemas de reparto de comidas. 
Al igual que nuestro éxito, nuestras ambiciones 
han crecido junto con nuestro alcance. Ahora 
estamos presentes directamente en seis países de 
Europa y Norteamérica y contamos con una red de 
distribución a nivel mundial  

Todas las comidas importan, a nosotros, a usted y a 
quien la consume. Nuestro trabajo es hacer todo lo 
posible para garantizar que llegue a la temperatura 
perfecta y presentada de manera atractiva. 

Parece fácil, pero quien está envuelto en la 
distribución de alimentos   sabe que eso no es así. 
Por eso seguimos dedicándonos cada día a ayudar 
a los profesionales de la alimentación a cumplir ese 
único objetivo.

Todo es posible con la BSmart Class-e. 
Empiece ya mismo a hacerlo posible.

Somos Burlodge Progresemos

United Kingdom
Burlodge Ltd
C60 Barwell Business Park 
Leatherhead Road, Chessington, 
Surrey KT9 2NY United Kingdom  
+44 (0)20 8879 5700
sales@burlodge.co.uk

Italy & Export
Burlodge Srl
Via Cà Bertoncina 43
24068 Seriate (BG) 
Italy

+39 035 452 4900
info@burlodge.it

France
Burlodge SAS
ZAC Léonard de Vinci
16 Avenue Graham Bell
77600 Bussy Saint Georges, France
+33 (0)1 60 17 66 74
accueil@burlodge.fr

Canada
Burlodge Canada Ltd
14-3400 Ridgeway Drive
Mississauga, Ontario L5L 0A2 
Canada
TF 888 609 5552
1 905 790 1881
info@burlodgeca.com

USA
Burlodge USA Inc.
3760 Industrial Dr., Winston Salem
27115, North Carolina, USA
TF 877 738 4376
1 336 776 1010
info@burlodgeusa.com

www.burlodge.com

Escanee el código QR o haga clic aquí 
para dar vida a la BSmart Class-e.
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